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1 - 3 - 7 - 8 - 9 - 14 - 16

1 - 2 - 3 - 4 - 7 - 8 - 9 - 14 - 15 - 16

N.B.: for intolerances or allergies, consult the allergen table on page 7

Cuttle�sh and Seasonal Vegetable Salad



Mussels Messina style �15,00
with tomato, onion and basil

7 - 14
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16

15Carpaccio with swordfish and lampuga

15

12

7

1 - 9

7 - 8 - 15 - 16

�� 7 - 9 - 16

9 - 14

1 - 4 - 9 - 15 - 16

4 - 8

1 - 4 - 8

4 - 9 - 15 - 16

1 - 7 - 8 

oil, lemon, salt

Seafood Platter  �25 
black pepper-seasoned tuna bresaola, herb-seasoned swordfish bresaola, 
tuna salami (known as �Ficazza� in Sicily), fennel-flavored tuna salami, 
pistachio-flavored tuna salami, smoked bluefin tuna pancetta, 
Mediterranean anchovy fillets

4 - 8 - 12



Busiate with Trapani-style
and almonds
Fresh tomato, almonds, basil, extra virgin olive oil, garlic

15

14

16

14

14

16

Fettuccine, porcini mushrooms �20,00
and truffle

Veal ragout, mozzarella cheese, ham, fried eggplant and peas

1 - 7 - 9 

1 - 7 - 9 

1 - 3 

1 - 8 

1 - 3 - 7 - 9 - 15 - 16 

1 - 3 - 7 - 9 

1 - 3 - 7 - 8 - 15 - 16 

1 - 3 - 7 - 9 - 15 - 16 



1 - 4 - 9 - 15 - 16Busiate alla Lido  �16.00
Swordfish, aubergine, tomato, yellow "datterino" tomato

15

14

16

15

16Paccheri Mullet and Bottarga

with ricotta and pistachio filling, *shrimps,
Red pumpkin and pistachio

T-SHIRT ON SALE HERE � 19.90

1 - 4 - 8

1 - 4 - 8 - 15 - 16

1 - 2 - 7 - 8 - 15 - 16

1 - 3 - 9 - 15 - 16

1 - 4 - 15 - 16

BAG ON SALE HERE

OVERALL ON SALE HERE

� 17,00

� 19,90
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25Seafood Cous Cous 1 - 2 - 4 - 9 - 15 - 16

redfish, gurnard, octopus, monkfish, cuttlefish, tomato sauce

Seafood* Soup
Redfish, gurnard, octopus, monkfish, cuttlefish

20

16

15

17

16

17

17

covered �2,00

16

20

15

38

28

24

40

13

3.00

4.00

7

18Grilled Lamb 

1 - 2 - 4 - 8 - 15 - 16

4 - 15 - 16

1 - 4 - 9 - 15 - 16

4 - 15 - 16

1 - 4 - 15 - 16

4 - 11 - 15 - 16

1 - 2 - 4 - 9 - 15 - 16

9

1 - 7 - 15 - 16

7

1 - 7

15

7 - 9 

1 - 3 - 4 - 7 - 15 - 16Stuffed squid in tomato sauce � 17,00  
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Sicilian Cannolo
Sicilian Cassata
Baked Cassata

HOUSE WINES

Bibite Tomarchio ml. 275  � 4,00
Chinotto - Arancia rossa - Limonata - Gazzosa
Mandarino verde - Tonica - Spuma

Sedano e derivati

Presente in pezzi ma pure all�interno di 

preparati per zuppe, salse e concentrati 

vegetali.

Senape e derivati
Si può trovare nelle salse e nei condimenti, 

specie nella mostarda

Semi di sesamo e derivati

Oltre ai semi interi usati per il pane, 

possiamo trovare tracce in alcuni tipi di 

farine.

Anidride solforosa e 

solfiti in concentrazioni 

superiori a 10 mg/kg o 10 

mg/l espressi come SO2

Usati come conservanti, possiamo trovarli in: 

conserve di prodotti ittici, in cibi sott�aceto, 

sott�olio e in salamoia, nelle marmellate, 

nell�aceto, nei funghi secchi e nelle bibite 

analcoliche e succhi di frutta.

Lupino e derivati

Presente ormai in molti cibi vegan, sotto 

forma di arrosti, salamini, farine e similari che 

hanno come base questo legume, ricco di 

proteine.

Molluschi e derivati

Canestrello, cannolicchio, capasanta, cuore, 

dattero di mare, fasolaro, garagolo, 

lumachino, cozza, murice, ostrica, patella, 

tartufo di mare, tellina e vongola etc.

Congelato o surgelato
Sono preparati con materia prima congelata 

o surgelata all�origine.

Abbattuto

Il pesce destinato ad essere consumato 

crudo o praticamente crudo è stato 

sottoposto a trattamento di bonifica 

preventiva conforme alle prescrizione del 

regolamento CE 853/2004, allegato III, 

sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3

SYMBOL ALLERGEN DESCRIPTION

Gluten
Cereals, wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut,
including hybrids and derivatives.

Crustaceans and 
derivatives

Both marine and freshwater ones: shrimp,
scampi, lobsters, crabs, hermit crabs 
and the like.

Eggs and 
derivatives

All products made with eggs, even minimally. 
Among the most common: mayonnaise, 
omelette, emulsifiers, egg pasta, biscuits and 
cakes, including savory ones, ice creams and 
creams, etc.

Pesce e derivati

Inclusi i derivati, cioè tutti quei prodotti 

alimentari che si compongono di pesce, 

anche se in piccole percentuali.

Arachidi e derivati
Snack confezionati, creme e condimenti in cui 

vi sia anche in piccole dosi.

Soia e derivati Latte, tofu, spaghetti, etc.

Latte e derivati
Yogurt, biscotti e torte, gelato e creme varie. 

Ogni prodotto in cui viene usato il latte.

Frutta a guscio e derivati

Tutti i prodotti che includono: mandorle, 

nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 

pecan e del Brasile e Queensland, pistacchi.

Passito di Pantelleria

1 - 3 - 7 - 8

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16



WHITE

RUFFIANO BIANCO  € 26.00   € 7.00
GRILLO, INSOLIA, GRECANICO, ZIBIBBO

DONNA ELVIRA    € 28.00 € 8.00
GRILLO 100%

DON GIOVANNI     € 38.00 € 10.00
CARRICANTE 

GRILLO PARLANTE  € 25.00 € 8.00
GRILLO 100%

SOLE     € 25.00 € 8.00
INSOLIA

BELLO MIO    € 25.00 € 8.00
ZIBIBBO

LUMIERE    € 25.00 € 8.00
CHARDONNAY

PER TE     € 28.00 € 8.00
PERRICONE

NENE’     € 28.00 € 8.00
NERO D’AVOLA

LE CLAY     € 28.00 € 8.00
SYRAH

ÁITHO     € 40.00 € 10.00
NERELLO MASCALESE

SICILIAN SPRITZ   
(Limoncello, Prosecco, Soda)

APEROL SPRITZ   
(Aperol Bitter, Prosecco, Soda)

CAMPARI SPRITZ    
(Campari Bitter, Prosecco, Soda)

HUGO SPRITZ
(Spumante, sciroppo di �ori di sambuco, menta)

SARTI SPRITZ    
(Sarti rosa al passion fruit, Prosecco, Soda)

NEGRONI
(Campari Bitter, Vermouth Rosso, Gin)

SBAGLIATO
(Campari Bitter, Vermouth Rosso, Prosecco)

GIN TONIC
(Etna gin, tonica)

RED

RUFFIANO ROSSO   € 26.00 € 8.00
NERO D’AVOLA, SYRAH

DONNA ELVIRA   € 40.00 € 10.00
SYRAH, MERLOT

DON GIOVANNI 2022  € 40.00 € 10.00
NERO D’AVOLA RISERVA 

ROSE’

APRILE     € 28.00 € 8.00
NERO D’AVOLA

COCKTAILS€ 8.00

WINES BY THE GLASS OR BY THE BOTTLE?


